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EYHznonssane no
npeaHasHayeHue

BHumaTenHo npoueTeTe TOBa pbKOBOACTBO. CaMo Torasa
MOXeTe [Ja 1anosssate ypeaa cu 6e30MnacHo 1 NpasuiHo.
P1HkoBOACTBOTO 3a ynotpeda 1 MOHTax [a ce CbXxpaHABa
3a No-kbcHa ynoTtpeda unv 3a cneasallmna CoOOCTBEHNUK.

[MpoBepeTe ypena cnen pasonakosaHeTo. [1pu
TPaHCMOPTHM NOBPEAN HE BKAOYBaAMNTE.

Tosu yped e npeaHasHavueH 3a ynotpeda camo B YacTHU
[IOMaKuHCTBa 1 B BMTOBa cpeda. YpedbT Aa ce 13nosnssa
UBKIOYUTEIHO 3a 3aTOM/IAHE Ha ACTVA U 3a 3aTOM/1AHE Ha
CbOOBE.

To3n ypen e npefHasHayeH 3a M3nos3BaHe Ha BUCOYMHA
no makcumym 4000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpeabsT MOXe Aa ce M3noasBa oT Jela Ha v Had 8 rognHu
1 OT LA C HamaneHu PU3NUYECcKU, MEHTaTHU 1 CEH30PHU
BB3MOXHOCTU WX C HEAOCTaTbYyeH OnuUT U/Unu 3HaHuAa,
camo Korato Te ca nof HabntogeHve Ha uue,
OTrOBOPHOCT 3a CUIYPHOCTTa UM WK Ca NOYUUIN OT HEro
pasAcHeHuA OTHOCHO Ge3onacHaTta padoTa ¢ ypena u ca
pasbpanu NponsTMYaLiMTe onacHOCT! OT TOBA.

C ypena He TpaAdBa ga urpaaT Aeua. [1ouncTBaHeTo u
obcny)xBaHeTO OT NonaBaTena He TpAdBa Aa ce U3BbpLIBaT
OT Jela, OCBEH ako ca no-ronemu ot 15 roamHu n ca noa
HabnoaeHme.

[eua, KoUTo ca no-manku ot 8 roanHu, TpAdea ana ce
ObpxXaT Haganey oT ypeaa U CBbp3BallnA NPOBOAHUK.



bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/A\NpenynpemaeHne — OnacHocT oT

usrapsHe!

= HarpesatenHara nnactuHa B TOMIMHHOTO
yekMemKe cTaBa MHOro ropetia.

Hukora He nOKOoCBaKWTe ropeulara
HarpeaTenHa nnactuHa. [asete geuata
Hananeu.

» [lONBAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU UK
KYXHEHCKUTE CbOBE CTaBaT MHOIO ropeLyy.
rOpeLLI,I/ITe OOMbAHUTE/THWN NMPUHAANEXHOCTU
N KyXHEeHCKM Cba0oBe I/I3B&)K,D,8I7IT6 BHaArm
C TONNO3aWNTHN PbKaBLUK OT KaMeparTa.

/\NpenynpemnaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap!

= [lpy TONM YacTu Ha ypeaa nsonaumAaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe MoXe aa ce
cTonu. HMKora He ocTtaBAnTe CBbP3BaLLMA
kaben Ha enekTpoypeanTe aa Bavsa B
KOHTaKT C ropeLuy yactu Ha ypeaa.

» [IpOHMKBALLATa BNara Moxe aa npeans3sunka
TOKOB yaap. He nanonaeante BOAOCTPYMKa
NN NapocTpymka.

s [ledheKTHUAT ypen Moxe Aa npeansBmka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/tlouBanTe
nedekTeH ypen. Maternete wencena nnm
N3KIYeTe NpeanasnTesna B KyTuAaTta ¢
npeanasuntenn. CBbp)XeTe ce Cbe cnyxbaTa
3a 00CNyXXBaHE Ha KINEHTW.

s [lykBaHMA MM cuenBaHnA B CTbKieHaTta
NJIOCKOCT Morat Aa npeamns3sukaT TOKOBU
yoapu. NskntoueTte npeanasutena ot
Tabnoto. CBbpXETe ce ChC cepBuU3HaTa
cnyxoa.

s HEKOMNETEHTHUTE PEMOHTU Ca ONaCHW.
Camo 0ByueH OT Hac TeXHWK OT LieHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KIMEHTN MOXe aa
N3BBbPLLBA PEMOHTN. AKO ypeabT e
nedekTeH, narerneTte wencena oT KOHTaKTa
NN M3KIOYETEe NpeanasuTens B KyTuaTa ¢
npeanasutenn. Obanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha KIMEeHTW.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT nomap!
HarpesaTenHarta nnactuHa B TOMMHHOTO
UekMedxe CTaBa MHOMO ropeLla, 3ananumuTe
MaTtepumnaanm Mmorart ga ce 3anasfr.

Hukora He CbxpaHHBaVITe 3anainmMm npeamMmeTmn
nan nnactMacoBin CvaoBe B TOMJTIMHHOTO
YeKmMeIxe.

e 3ano3HaBane ¢ ypena

B TOnNMHHOTO YekMeke MOXeTe Aa 3aTonnATe npeas.
CcbAda Wan ga 3anasBare Toruim ACTunATa.
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HarpeBaTtenHa nnactuHa
BeHTUNaTop U HarpsABaHe
PaboTa npu nosuuma 4 = npeasapuTen.
3aTon/IAHE Ha Cbhaa BKI
Pa6oTeH uHguKaTop
Korato BktounTe, nHAMKatopHaTa famna mura.
Cnepn saTBapAHe TA cBeTBa.
Konue 3a n36op Ha $pyHKUMA

0 = n3kn

1 = BTacBaHe Ha TeCcTo C Masd, pasMpasnBaHe
2 = 3anasBaHe ToMb/ Ha xNA0, pa3mpasnBaHe,
npeBapuTes. 3aTOMNIAHE Ha CbAOBE 3a HAMUTKU
3 = 3anasBaHe TOMNAM Ha ACTUA

4 = npenBaputen. 3aTonaaHe

OTBapFIHe U 3aTBapAHe

Mpu ypeau 6e3 apbHKa:

HatnucHete B cpegaTa Ha YeKMeKeTo, 3a [a ro oTBopuTe
nnn 3aTBopuTe.

Mpu oTBapAHe YeKMemKeTo Neko nsckaya. Cnea Tosa To
Moxe 6e3npobeMHo Ja ce UsTeru.



E¥O6cnyBaHe Ha ypena

MNpensapuTenHo noarpAsaHe Ha cbAaa

B npensaputenHo sarpATuA CbA ACTUATA HE ce oxnaxaaT
To/IKoBa ObP30.HanuTknTe ocTasar no-ab/ro Bpeme TOomnaw.

O6LM NONoMeHUA 3a cbaoBeTe

TonnMHHOTO YekMemke He BMBa Aa ce HaToBapBea C
nosedve oT 25 Kkr. MoxeTe ga 3atonnATe npeas. Hanp.
CbAOBE 3a MeHto 3a 6 pecn. 12 aywn.

6 nopuyn 0T MeHIo @24 cm 12 nopuun oT MeHl0 @24 cm

6 cyneHn vatum ?10cm 12 cynexu vawu @10cm

1 kyna 219 cm 1 kyna @22 cm

1 kyna @17 cm 1 kyna @19cm

1 unHMA 3a Meco 32 ¢cm 1 kyna @17 cm
2 UNHUY 33 MECO 32 cMm

NMoapenaaHe Ha cbaoBeTe

PasnpenenainTte cbaoBeTe MO BL3MOXHOCT MO UAnaTa
NMOBBPXHOCT. BUCOKUTE KYMUYMHIN YMHUK Ce 3arpABaT no-
6aBHO OTKO/JIKOTO e[IMHUYHMTE CbOBE KaTto Hanp. 2 Kynn.

CbaoBe 3a HanUTKU

HarpaBaiTe cbaoBeTe 3a HaNUTKK KaTo Hanp. YyalinTe 3a
€CMNpeco BMHArn CbC CTEMEH 2.

A MpeaynpexaeHrne — OnacHOCT OT usrapsaHe!
|_|pl/l cteneH 3 wnn 4 CbAoBETE 3a HANTKKM CTaBaT MHOIo
ropeuu.

MNMpoueanpanTe No cnegHUA HauYMH

1. lNoagpenete cbooBeETE B YUEKMEOXKETO.

2. lMocTaBeTe KoNueTo 3a N3bop Ha PyHKLMA Ha cTeneH 4.
M3bupaiTe 3a CbAOBe 3a HANUTKKU BUHArN cTeneH 2.
MHankatopHaTa namnuuka 3a padoTta mura.

3. 3arBopeTte TOM/IMHHOTO YEKMEDXKE.

MHankatopHaTa namnuuka sa padota ceetu. YpeabT
3arpAsa.

Honko abnro Tpae npeaBaputen. saTonnsaHe

Kosiko Obnro Tpae npeasaputes. 3atoriaHe 3aBucu oT
maTtepuana n gedennHa Ha cbaa, obema Ha cbaa,
BMCOUMHATA 1 PasnoNOXeHNeTo Ha cbhaa.Pasnpenenante
CboBeTe Mo Bb3MOXHOCT MO LAnaTa NOBbPXHOCT.

[Mpn cba OT MEHIOTO 3a 6 Avua npeaBapuTes. 3aToniAHe
Tpae okono 15-25 muHyTn.
UsknrouBaHe

OTBOpEeTe YekMemKeTo. VskitoueTe KonueTo 3a M3bop Ha
dyHKUMA.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

Us3BamgaHe Ha cbaoBeTe

3BageTe cbhbia C pbkasuLa Wav napuan 3a TeHIKEPU OT
YeKMeKeTO.

A MpenynpexaeHue — OnacHoOCT oT usrapfaHe!
MNoBBLPXHOCTTA Ha HarpesartenHara nnactuHa e ropetla.
Hai-nonHute yactn Ha cbaa crasar No-ropeLm ot
ropHuTe.

3ana3BaHe TOMJM Ha ACTUA

Hvkora He nocTaBATe ropewn TuraHn nnm TeHoxepn
ONPEKTHO BbPXY CTbKJIEHMA MOJ Ha TOMJIMHHOTO
yekmemke.CTbKIEHNAT No4 MOXE [a ce nospean.

He nbnHete ,ElOKpaIZ CbC CbAOBE, 3a Aa HE Ce MNMPEnb/IHA.

[MokpuBanTe ACTUATa C TOMI0YCTOMUMB Kanak uan
anyMmHMeBo osmno.

MpenopbuBame BY [a He AbPXKWUTE TOMIN ACTMATA 3a
noseye OT eauH yac.

MoaxoaAwm AcTUa: MNoaxodawm ca Mmeco, NTuum, puoa,
COCOBE, 3e/IEHUYLIN, TAPHUTYPU 1 CyMu.

MpoueaupaiTte nNo cnegHUA Ha4yuH

1. locTaBAHE Ha CbAOBETE B YEKMEIKETO
2. lMocTtaBeTe KonyeTo 3a 13Bop Ha PYyHKLMA Ha CTeneH
3 1 npeaBapuTenHo 3arpente ypeaa 3a 10 MUHyTK.
3. [MocTtaBeTe AcTMATa B NpeaBapuTenHo 3arpaTtusa cba.
4. 3aTBOpeTe OTHOBO YEKMEMKETO.
VHankaTtopHaTa namnuuyka sa padota ceetu. YpeabsT
3arpAsa.

UsKknrouBaHe

M3kntoueTe konueTo 3a n3dop Ha yHkUKA. M3BaaeTe
ACTMATA C pbkaBuLa 1AM napuan 3a TeHmKepu oT
UEeKMEIKETO.



bg Tabnuum n cbBetn

Bl Ta6nuum v cveetH

B Tabnuuara e oTkpueTe pasiMyHn NpuIoXeHusa 3a
TOM/IMHHOTO YekMeaxe.[locTaBeTe KonueTo 3a u3bop Ha
(yHKLMA Ha XenaHaTa cTeneH. 3arpeite chia
npeaBapuTesIHo, ako ToBa e ykasaHo B Tabauuara.

1 UYBCTBUTE/HN [b00K03aMPA3EHI XPaHH, Hanp. CMETAHOBM TOPTH, pasTonABaHe
MAaC/10, HaIEHNYKM, KaLlIKaBa
1 OcTaBeTe TeCToT0 C MaA aa BTaca noKpuBaHe
2 [1bn60K03aMpaseHn xpaHu, Hanp. Meco, CRaaKuLL, Ao pasTonABaHe
2 3anasBaHe Ha AlLa TONAK, Hanp. CBapeHu AiiLa, GbpkaHu ANl 3artonnete NpeaBapuTes. Chaa, NOKPUIATE ACTAATA
2 3anasBaHe Ha xna6a Tomb/, Hanp. X140 3a ToCTep, xneduera 3artonsnete NpeasapuTes. Chaa, NOKPUIATE ACTAATA
2 [peaBapuTen. 3aTonIAHE Ha ChI0BE 33 HAMNUTKM Hanp. yallu ¢ ecnpeco
2 UYBCTBUTENHN XPaHW, Hanp. MEKO CrOTBEHO MECO Mokpwuiite cbaa
8 3anasBaHe TOMu Ha ACTUA 3artonsnete NpeaBapuTes. Chaa, NOKPUATE ACTAATA
3 3anasBaHe TOM/N Ha HaMNTKI 3aroniete NpeaBapuTes. Cbaa, NOKPUATE HANUTKUTE
3 3atonnAHe Ha 3aBIUTI xnebueTa, Hanp. NanaunHKi, Jxo00Be, TaKoC 3artonnete NpeaBapuTes. Cha, NOKPUIATE ACTAATA
3 3aToN/IAHE Ha CyXV CRIAaKNLLW, Hanp. CNafKMLLN C TECTEHU CTBPIOTUHI,  3aTonseTe NpeaBapuTen. Cbaa, NOKPUITE ACTUATA
MbOUHN
PasTonABaHe Ha 6/10KYeTa LLOKOa WK LLIOKOIAN0Ba KyBepTiopa 3aronieTe NpeaBapuTes. Cbaa, pa3apooeTe AcTuATa
3 PAsTOMABAHE Ha XXENaTnH OTBOPEHO, OK. 20 MIUHYTH
4 lpensaputenHo NoArpaBaHe Ha chaa He € NOAXOAALLO 32 Cb/I0BE 3a NUEHE

Meuy. TUX OMbH

Meu. TMX OrbH € uaeanHua MeTo[ Ha roTBeHEe 3a BCUUKM
HEXHW napyeTa Meco, Kouto TpAdBa Ja ce roTBAT A0 JIEKO
Nnopos0BABaHEe WM [0 TOYHO onpeaeseH MOMeHT. MecoTo
ocTaBa MHOIO COYHO U ce pasTtand B ycrata. Baweto
NPeanMCTBO: Thil KaTo BPEMETO 3a Mey. TUX OrbH €
3HAUYUTENHO MO-ABAr0, BUE MMAaTEe MHOMO BPeMe Mnpwu
naaHMpaHeTo Ha MeHtoTO. 3neyeHoTo Ha TUX OFbH Meco
MOXe Aa ce 3anassa Tornio 6e3npobaemMHo.

MoaxoaAawm cbaose: /3nonssante cbaoBe OT CTbKIIO,
nopuenaH uan Kepammuka ¢ kanak, Hamnp. CTbK/eHa
TeHkepa.

MpoueaupanTe No cneaHUA HauYUH

1. TONMMHHOTO YEKMeMKe Ce 3arpABa NpeaBapuTesIHO ChC
Cbaa Ha cTeneH 4.

2. CunHo 3arpenTe Manko MasHuHa B TuraH. CunHo
3aneyeTe MECOTO M BeaHara nocraseTe B
npenBapuTenHo 3arpatTia cbi. [locTaBeTe Kanaka.

3. CbabT ¢ MecoTo ce nocTtasa 00paTHO B TOM/IMHHOTO
yekmeoke 1 ce gonuya. lNocraBete KonyeTo 3a Msdop
Ha yHKLUMA Ha cTeneH 3.

YKasaHuA 3a ney. TUX OrbH

anonaBaiTe camo npAcHo, 6e3ynpeyHo Meco.
OTcTpaHeTe XuauTe 1 MasHUTe Kpavila BHUMAaTeHo.
MasHuHata we nosene 40 CUeH cneunduueH BKyC npu
ney. TMX OrbH.

He TpAabea na oBpbluare 40pU 1 NO-TONEMU Nnapyeta Meco.

MecoTo MOXxe BegHara aa ce paspAssa cieq ned. Tux
orbH.He e HeoBxoamMmo BpeEME 3a rnoumBskKa.

MocpenctsoM crneuvanHnua MeToa Ha roTBeHe MecoTo
nsrnexaa BuHarn posoBO OTBLTPE. To obaue He e B
HVKaKbB C/lydail CypoBO, HUTO TBbPAE Ma/IKO U3MNeYeHo.

Taka n3neyeHOTO MECO He € TOIKOBa ropeLlo, KOKOTO
KOHBEHLMOHAIHO 13ne4YeHoTo Meco. CepBupante
COCOBETE MHOro ropetuu. lNoctaBete UNHUUTE B
nocnegHute 20-30 MUHYTK B TOMIMHHOTO YEKMEXKE.

AKO 1ckaTte [a 3anasute TOmn/10 U3NeyeHo Ha TUX OrbH
MEeCTO, BbPHETE C/ledl MeY. TUX OrbH 0OpaTHO Ha CTEMeH 2.
[pebHute napueta Meco Morat Aa ce 3anaseat Tonam Ao
45 MWHYTW, ronemuTe 00 [Ba yaca.



Tabnuua

[MouncTBaHe bg

3a n3nunyaHe 10 OMEKBaHe ca NoAXOAALLM BCUUKM MEKM YaCTn Ha roOBEXA0, CBMHCKO, TENeLKO, arHelko, AMBeY 1 NTuLm.
BpemeHata Ha 3anunuyaHe v aonuyaHe ce opuveHTupar no rosemMuHaTa Ha napyerara Meco. BpeMeTo Ha 3annyaHe Baxu 3a

NoCTaBAHE B ropella Ma3HuHa.

Manku napueta meco

Ky6uerta nnn nextm

Mariku LUHALENM, THPXXOAU UK MeSabOHY
CpenHu napyeTa Mmeco

Oune (400-800T)

ArHelka puouua (ok. 450 1)

nocTHo neyeHo (600-1000 1)

lonemu napyeta meco

Oune (o1 900r)

Poct6ud (1,1-2 kr)

0KO0A0 1-2 MIHYTK OT BCAKA CTPaHa
Ha CTpaHa 1-2 MUHYTK

0KO/10 4-5 MIUHYTY OT BCAKA CTpaHa
Ha cTpaHa 2-3 MIUHYTH
0kono 10-15 MuHyTM OT BCAKA CTPaHa

0KO/10 6-8 MIUHYT OT BCAKA CTPaHa
0K0/10 8-10 MUHYTM OT BCAKA CTpaHa

[} MouncTteaHe

He nanonaseaite nouncTBallM npenapati Noa HanAaraHe
NN NapocTpynku. MNouncteante cbaa camo B USKTHOYEHO
cbeToAHve. Konue 3a n3dop Ha dyHKumA: noduuma = 0.

NMouncTBaHe Ha NeyKarta OTBbLH

NaBbplieTe ypeaa ¢ Boda 1 Masiko NMoyncTBall npenapar.
[MoacyweTte ¢ Mmeka Kbpna.

Henoaxodawm ca octpute uin adbpasnsHu cpeactsa. AKO
TakoBa CPeACTBO NonaaHe Bbpxy NpeaHaTta yacT Win Ha
Apyra 4yBCTBUTE/THA MOBBPOXHOCT, BeaHara ro N3MnnTE C
BOZa.

MoBBbpPXHOCTH OT 6naropom-|a CTOMaHa

KoTneHna KaMmbk, MasHUHaTa, yNnopuTUTe NneTHa 1 netHata
oT 6enTbUM BUHArK fa ce nounctsaT HesadasHo.[los

EdNospena, kakso na Hanpasum?

20-30 MuHYTI
35-50 MrHYTH

75-120 MUHyTA
50-60 MUHYTH
120-180 muHyTn

120-180 mMuHyTH
210-300 MuHyTH

TakuBa neTHa Moxe Aa ce odpasyBa KoOposuA.
M3nonssante 3a nouncreaHe Boaa v Masiko MovncTeaLl
npenapar. [NoacylweTe NoBbPXHOCTTAa C Meka Kbpra.

Ypenu ChC CTbKJIeHa npeAHa 4yacT

MouncTeTe CTbKIEHATa NpeaHa YacT ¢ npenapar 3a
CTBKIO U MeKa Kbpna.He nanonseaiite cropraska 3a
CTBKJIO.

HarpeBaTenHa nnactuHa

MouncTeTe HarpesaTenHara naactTuHa ¢ Tonaa soga u
Ma/IKO MoYMcTBaLl npenapar.

AKO Bb3HWKHE MoBpea, YecTo cTasa Jyma 3a apebonuu. Mona, ofbpHeTe BHUMAaHWE Ha CNeaHuTE yKasaHuda, npeau ja ce

obaxJarte Ha LeHTbpa 3a 0OCNYXBaHe Ha KINEHTU:

CobabT, pecn. ACTUATa oCTaBaT CTyAEeHWU.

lpoBepere:

m ANV YPe/bT e BKIoYeH
® I/ HE & Ha/ULIe CrpaHe Ha ToKa
B a1 YEKMEIDKETO e 3aTBOPEHO JOKpail

Cuposere, pecn. AcTUATa He ca AOCTATbYHO TOMJIN.

Moxe fa ce ciyun:

m Cb[O0BETe, PECM. ACTATA [a HE Ca NoArpABaHn 4OCTATbYHO OB/
W YEKMEKETO [1a € 61110 0TBOPEHO 3a NO-Ab/TbI MEPWOA OT BpeMe

MHaukaTopHaTta namnuyka 3a pabora mura.

[poBepETE AN YUEKMEIKETO € 3aTBOPEHO.

IMpu 3aTBOPEHO TOMIMHHO YEKMEKe MHAUKaTopHata nam-  00a/ieTe Ce Ha LIeHTbPa 32 00C/Y)BaHE Ha KINEHTH.

nuyka mura 6up30.
WHaukaTtopHaTa namnuyka 3a pabota He CBETM.
MpennasutenaT B KyTuATa ¢ NpeanasnTenu ce akTUBUpa.

NHonkatopHaTa namnuuka e aedektHa. Yeenomete ciyxoara o6cnyKBaHe Ha KNNeHTH.
Waternete wencena v yseaomete cnyx6ara 06CayKBaHE HA KIUEHTH.



bg CneunannaupaH cepsna

& Cnyni6a o6cnymBaHe Ha
KITMEHTH

KoraTo ypeasT Bu TpadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalinaT
LeHTBLP 3a 00C/y)XBaHe Ha K/WEHTU e Ha PasnooXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CNecT!M U HEeHY)XHOTO MocelleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOc/y)XBaHe Ha KINEHTW.

Homep Ha u3genueTo U gata Ha Npon3BoACTBO

Mpun oBaxkaaHeTo, MONA, AarTe MbAHWA HOMEP Ha
nanenuneto (E-Hom.) n Homepa Ha npoaykta (FD-Hom.), 3a
Ja Moxem aa Bu obcnyxum kBanudbuumnpaHo. Tunosara
Tabesnika c HoMepara e HaMmepuTe, Korato 0TBOpUTe
BpaTaTta Ha ypena.

E-Nr. FD

3a na He TpAbGBa ga TbpcUTe ALATO NMPU HyXaa, MOXeTe aa
BAMLIETE TyK JaHHUTE Ha Baluna ypea 1 TenethoHHUsA
Homep Ha cnyxbarta oOcnyBaHe Ha KANEHTH.

E-Hom. FD-Hom.

Cnyx6a 06cnyxsaHe Ha Knu-
eHTU

O6bpHeTe BHUMaHKe, Ye NocelleHnATa Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOcny)XBaHe Ha K/IMEHTU B Ciyyal Ha
HenpaBwWIHO obcny)XBaHe He ca 6e3nnaTHW, CbLlo U Mo
BpeMe Ha rapaHLMOHHNA CPOK.

[aHHWUTEe 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLIE
Hamepute B NPUIOXKEHNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha Mpou3BoANTENA.
Taka Le CTe CUTYPHU, Ye PEeMOHTHT Lie Obae N3BbPLLIEH OT
00yYeHV CEepPBU3HM TEXHULIM, KOUTO pasnonaraT ¢
OPUrMHa/IHU PE3EePBHY YacTu 3a Bawua ypes.

EJOna3zBaHe Ha oKonHaTa
cpena
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Utilizarea conform
destinatiei

Citifi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel puteti
utiliza aparatul corect si in siguranta. Pastrati
instructiunile de utilizare si de montaj pentru o
consultare ulterioara sau pentru eventuali viitori
proprietari.

Verificali aparatul dup& despachetare. In cazul in care
aparatul a fost avariat in timpul transportului, nu este
permisa punerea in functiune a acestuia.

Acest aparat este destinat numai uzului menajer.
Utilizati aparatul exclusiv pentru mentinerea la cald a
alimentelor si pentru incélzirea veselei.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare pana la o
inaltime de maxim 4000 de metri deasupra nivelului
marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani si de
persoane cu capacitali fizice, senzoriale sau mental
reduse sau cu insuficientd experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost instruifi
referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii nu vor
curata sau intretine aparatul, cu exceptia situatiei in
care acestia au varsta de peste 15 ani si sunt
supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub véarsta de 8 ani la
aparat si la cablul de racordare.



ro Instructiuni de siguranta importante

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare - Pericol de arsuri!

m Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic.

Nu atingeti niciodata placa electrica
fierbinte. Tineti copiii la distanta.

m Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

» |zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

m Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoatefi
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

» In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.

» Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic, materialele inflamabile se pot
aprinde.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile sau
recipente din plastic in sertarul termic.
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) Familiarizarea cu aparatul

In sertarul termic, puteti preincalzi vesela sau puteti
pastra alimentele calde.

| S|
Plita electrica
Ventilator si incalzire
Functionare pe pozitia 4 = preincalzire vesela
pornita
Indicator de functionare
Céand conectati, becul indicator se aprinde
intermitent. Dupa inchidere, acesta lumineaza.
Selector de functii

0 = oprit

1 = |lasarea la dospit a aluatului cu drojdie,
decongelare

2 = pastrarea calda a painii, decongelare,
preincalzire recipiente pentru bauturi

3 = mentinerea calda a alimentelor

4 = preincélzirea veselei

Deschidere si inchidere

La aparate fara maner:

Apasati in centrul sertarului, pentru a-l deschide sau
inchide.

La deschidere, sertarul sare putin in afara. Apoi poate fi
tras In afara fara probleme.



E¥Operarea aparatului

Preincalzirea veselei

Alimentele puse in vase preincalzite nu se racesc foarte
repede. Bauturile raman calde un timp mai indelungat.

Vesela in general

Este permis sa incarcati sertarul termic cu maxim
25 kg. Puteti preincalzi de ex. un serviciu de masa
pentru 6 resp. 12 persoane.

12 farfurii de meniu @ 24 cm
12 farfuriide supa @ 10 cm

6 farfurii de meniu @24 cm
6 farfurii de supa 210 cm

1 castron @#19cm 1 castron @22cm

1 castron @17cm 1 castron @19 cm

1 platou pentru peste 32 cm 1 castron @17 cm
2 platouri pentru 32 cm
peste

Aranjarea veselei

Pe cat posibil, distribuiti vesela pe intreaga suprafata.
Stivele Tnalte de farfurii se vor incalzi mai incet decéat
piese individuale de veseld, ca de ex. 2 castroane.

Vesela pentru baut

Incalziti vesela pentru baut, ca de ex. cesti pentru
espresso, intotdeauna cu treapta 2.

AAvertizare — Pericol de provocare a arsurilor!
La treapta 3 sau 4, vesela pentru baut va deveni foarte
fierbinte.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Aranjali vesela in sertar. .

2. Reglatfi selectorul de functii pe treapta 4. In cazul
veselei pentru baut, selectati mereu treapta 2.
Becul indicator pentru functionare se aprinde
intermitent.

3. Inchideti sertarul termic.

Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Cat dureaza preincalzirea

Durata de preincalzire se stabileste in functie de
materialul si grosimea veselei, de cantitatea de vase, de
indltimea si aranjarea veselei. Pe cat posibil, distribuiti
vesela pe intreaga suprafata.

In cazul unui serviciu de masé& pentru 6 persoane,
preincalzirea dureaza circa 15-25 de minute.

Deconectarea
Deschideti sertarul. Deconectati selectorul de functii.

Operarea aparatului ro

Scoaterea veselei

Pentru scoaterea veselei din sertar folositi manusi de
protectie sau un servet.

AAvertizare — Pericol de provocare a arsurilor!
Suprafata placii de incalzire este fierbinte. Partile de jos
ale veselei se incing mai tare decat cele superioare.

Mentinerea la cald a preparatelor

Nu asezati niciodata oalele sau tigdile fierbinti direct de
pe plita fierbinte pe baza de sticla a sertarului termic.
Baza de sticla se poate deteriora.

Nu umpleti vesela prea tare, pentru ca sa nu se reverse
nimic.

Acoperiti preparatele cu un capac termorezistent sau
cu folie de aluminiu.

Va recomandam sa nu pastrati preparatele la cald mai
mult de o ora.

Preparate adecvate: carne, pasare, peste, sosuri,
legume, garnituri si supe.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Asezali vesela in sertar

2. Pozitionati selectorul de functii pe treapta 3 si
preincalziti aparatul 10 minute.

3. Adaugati preparatele in vesela preincalzita.

4. Inchideti din nou sertarul.
Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Deconectarea

Deconectati selectorul de functii. Scoateti preparatele
din sertar, folosind 0 manusa sau un servet.
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ro Tabele si recomandari

ElTabele si recomandari

In tabel gasiti diverse tipuri de utilizare pentru sertarul
dvs. termic.Reglati selectorul de functii pe treapta
dorita. Preincalziti vesela atunci cand acest lucru este
indicat in tabel.

Alimente congelate sensibile, de ex. torturi cu smantana, unt, cr-  dezghetati
nati, branza
1 Ldsarea la dospit a aluatului cu drojdie acoperiti
2 Alimente congelate, de ex. carne, prajituri, paine dezghetafi
2 Péstrarea la cald a oudlor, de ex. oud fierte, jumari de oud Preincdlziti vesela, acoperiti alimentele
2 Pastrarea la cald a painii, de ex. paine toast, chifle Preincadlziti vesela, acoperiti alimentele
2 Preincdlzirea recipientelor pentru bauturi de ex. cesti de espresso
2 Alimente sensibile, de ex. carne gatita usor Acoperiti vesela
3 Mentinerea caldd a alimentelor Preincdlziti vesela, acoperiti alimentele
3 Mentinerea calda a bauturilor Preincadlziti vesela, acoperiti bauturile
3 Incélzirea lipiilor, de ex. clatite, wraps, taco Preincdlziti vesela, acoperiti alimentele
3 Incalzirea prajiturilor uscate de ex. prajiturd cu nuca sfardmatd, bri- ~ Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
0se
3 Topirea ciocolatei menaj sau a glazurii de ciocolata Preincalziti vesela, maruntiti alimentele
3 Dizolvarea gelatinei descoperit, aprox. 20 minute
4 Preincdlziti vesela neadecvat pentru recipiente pentru bauturi

Preparare usoara

Prepararea usoara este metoda ideala de preparare
pentru toate bucatile de carne fragede, care urmeaza a
fi preparate roz sau patrunse. Carnea ramane foarte
suculenta si extrem de frageda. Avantajul dvs.:
deoarece timpii la prepararea usoara sunt mai lungi,
aveli libertate mai mare pentru planificarea meniului.
Carnea preparata usor se poate pastra la cald fara
probleme.

Vesela adecvata: utilizati vesela din sticlg, portelan sau

ceramica cu capac, de ex. o forma de prajire din sticla.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Preincalziti sertarul termic cu vesela pe treapta 4.

2. Incingeti puternic putina grasime intr-o tigaie. Prajiti
puternic carnea si puneti-o imediat in vesela
preincalzitd. Asezati capacul.

3. Asezati vesela cu carnea din nou in sertarul termic si
continuati prepararea. Reglati selectorul de functii pe
treapta 3.

Recomandari pentru preparare usoara

Utilizati numai carne proaspatd, nealterata. Indepartati
cu grija tendoanele si grasimea de pe margini.
Grasimea imprima la prepararea usoara un gust propriu
puternic.

Nu trebuie sa intoarceti nici macar bucatile mai mari de
carne.

Puteti sa taiati carnea imediat dupa prepararea usoara.
Nu este necesar un timp de asteptare.
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Datoritd metodei de preparare speciale, carnea are
intotdeauna un aspect roz la interior. Asta insa nu
inseamna ca este cruda sau prea putin preparata.

Carnea preparata usor nu este atat de fierbinte precum
carnea préajitd conventional. Serviti sosul foarte fierbinte.
In ultimele 20-30 de minute, asezali si farfuriile in
sertarul termic.

Daca doriti sa pastrati calda carnea preparata usor,
comutati dupa prepararea usoara inapoi pe treapta 2.
Bucétile mici de carne pot fi mentinute la cald pana la
45 de minute, cele mari pana la doua ore.



Curatarea ro

Tabel

Pentru prepararea usoara sunt adecvate toate portiunile delicate din vita, porc, vitel, miel, vanat si pasari. Timpii de
prdjire preliminard si de preparare ulterioara se orienteaza dupa marimea bucéatii de carne. Timpii de prajire sunt
valabili pentru preparatul introdus in grasime incinsa.

Bucti de carne mici

bucdti sau felii de jur imprejur 1-2 minute 20-30 de minute
Snitele, felii de carne sau medalioane mici pe fiecare parte 1-2 minute 35-50 minute
Bucati de carne medii

File (400-800g) de jur imprejur 4-5 minute 75-120 de minute
Spata de miel (cca. 450g) pe fiecare parte 2-3 minute 50-60 de minute
Friptura slabd (600-1000g) de jur imprejur 10-15 minute 120-180 de minute
Bucati de carne mari

File (de 900g) de jur imprejur 6-8 minute 120-180 de minute
Fripturd de vitd (1,1-2kg) de jur imprejur 8-10 minute 210-300 de minute

| Curatarea

Nu folositi aparate de curétat cu jet sub presiune sau
cu jet de abur. Curatati aparatul numai in stare
deconectata. Selectorul de functii: pozitia = 0.

forma coroziunea. Pentru curatare, folositi apa si putin
detergent de vase. Stergeti suprafetele pana la uscare
cu un servet moale.

Exteriorul aparatului Aparate cu front din sticla

Curatati frontul de sticla cu produse de curatat pentru
geamuri si cu o laveta moale. Nu folositi razuitoare
pentru geamuri.

Stergeti aparatul cu apa si putin detergent de vase.
Stergeti pana la uscare cu un servet moale.

Agentii agresivi sau abrazivi nu sunt adecvati. Daca o

asemenea substanta ajunge pe carcasa, stergeti-o o~ o
imediat cu apa. Placa de incalzire

Curatali placa de incalzire cu apa calda si putin

Suprafete din otel inoxidabil detergent de vase.

Tndepértati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus. Sub asemenea pete se poate

Bl Defectiuni — ce este de facut?

Daca apare o defectiune, acest lucru se intdmpla de multe ori doar din cauze minore. Tnainte de a chema unitatea de
service abilitata, acordati atentie urmatoarelor recomandari:

Vesela sau alimentele ramén reci. Verificati:
m dacd aparatul este conectat
m dacd exista o intrerupere a curentului
m daca sertarul este inchis pand la capat
Vesela sau alimentele nu sunt suficient de calde. Se poate ca:

m vesela sau alimentele sa nu fi fost incalzite suficient
m sertarul sa fi fost deschis o perioada mai lunga

Becul indicator de functionare se aprinde intermitent. Verificati dacd sertarul este inchis.

Cu sertarul termic inchis, becul indicator se aprinde inter- Apelali unitatea de service abilitata.

mitent rapid.

Becul indicator de functionare nu se aprinde. Becul indicator este defect. Apelati la unitatea service abilitatd.
Siguranta pentru aparat de la tabloul de sigurante se Scoatefi fisa de retea si apelai la unitatea service abilitata.
declanseaza.
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ro Unitatea service abilitata

l& Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asistenta calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se aflda in dreapta atunci cand deschideti usa
aparatului.

E-Nr. FD

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautaii prea mult,
puteti s& consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service in cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveli incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.
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B} Protectia mediului

Evacuarea corecta ca deseu
Evacuati ambalajul in mod ecologic.
E\ Acest aparat a fost marcat in conformitate cu

Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.
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